DIAGNOSTICO DE LAS CONDICIONES ACTUALES DE LA CAFETERIA DE LA UNIVERSIDAD DEL ATLANTICO BASADO EN LA NORMA ISO 2200
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PLAN DE ACCION

4. Sistema de gestién de inocuidad de alimentos
4.1 |Requisitos Generales
Si bien se evidencia un manual de sistema
de gestién de inocuidad no esta Definir el alcance del Sistema de
411 [Se tiene definido el alcance del SGIA. X g o ™ )
claramente definido el alcance del Gestién de Inocuidad.
sistema.
Si bien se evidencia un manual de sistema
412 Se especifica los productos o categoria de productos, los procesos y lugares de M de gestion de inocuidad no esta Definir el alcance del Sistema de
""" |produccién cubiertos por el SGIA. claramente definido el alcance del Gestion de Inocuidad.
sistema.
Se identifican, evaltan y controlan los peligros relacionados con la inocuidad de los . .
413 ¢ Y > pelig lonad ain x Se evidencia plan de HACCP. E
alimentos para asegurarse que no dafien al consumidor directa e indirectamente.
P . L : : . Se evidencia politicas de comunicacién
La organizacién se comunica a través de toda la cadena alimentaria, relativa a temas de 3 N
4.1.4 | > N X interna y externa. Se cuenta con matriz |-
inocuidad relacionados con sus productos. L
de comunicacién.
La organizacién comunica la informacion concerniente al desarrollo, laimplementacion Se evidencia politicas de comunicaciéon
4.1.5 |y laactualizacion del SGIA a través de la organizacion, hasta el grado que sea necesario X interna y externa. Se cuenta con matriz |-
para asegurar la inocuidad de los alimentos. de comunicacion.
. I~ . La ultima actualizacién de los Realizar la revisién de los
4.1.6  |Evalta periddicamente y actualiza el SGIA. X
documentos es del 2011 documentos del SGIA
417 Se controlan los procesos contratados externamente para asegurarse que estan M No se evidencia seguimiento de los Documentar el proceso de
B conforme al SGIA. procesos contratados externamente seguimiento de proveedores.
418 Se tiene identificado y documentado el control de procesos contratados externamente M No se evidencia seguimiento de los Documentar el proceso de
o dentro del SGIA. procesos contratados externamente seguimiento de proveedores.
4.2 |Requisitos de la Documentacién -
4.2.1 |Generalidades. -
4211 Seincluye la declaracion documentada de una politica de inocuidad de alimentos y M No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
""" | objetivos relacionados. objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestioén de inocuidad.
. . . Se evidencia la documentacién de los Se evidencia la documentacién de
Se cuenta con los procedimientos documentados y registros requeridos por la norma - ) - .
4.24.2 | . X procedimientos requeridos por lanorma |los procedimientos requeridos por
internacional. . . . .
internacional. la norma internacional.
: . Se evidencia la documentacién de los Se evidencia la documentacién de
Se cuenta con los documentos necesarios para asegurarse el eficaz desarrollo, - . - N
4.21.3 |7 . . X procedimientos requeridos por lanorma |los procedimientos requeridos por
implementacion y actualizacién del SGIA. . . . .
internacional. la norma internacional.
4.2.2_|Control de los Documentos. -
L . Se evidencia procedimiento de control de
4.2.1.1 |Se tiene implementado un control de documentos requeridos por el SGIA. X P . -
documentos y registros.
Se evidencia que aunque se tenga un
4212 Se asegura que los cambios propuestos se revisan para determinar sus efectos sobre la M procedimiento de control de Revisar la actualizacién de los
" |inocuidad de los alimentos y su impacto sobre el sistema documentos, no se evidencia documentos e implementarlo.
cumplimiento del mismo.
. - Se evidencia procedimiento de control de
4.2.1.3 [Se tiene un procedimiento documentado para control de documentos X N -
documentos y registros.
4.2.1.4 [Dentro de este procedimiento se incluye: -
L No se evidencia claramente la aprobacién | Revisar la actualizacién de los
4.2.1.5 [Laforma en que se aprueba el documento antes de su emisién x B
de los documentos del SGI documentos e implementarlo.
N . Documentado dentro del procedimiento
4.2.1.6 |Laforma en que se revisa y actualiza los documentos X
de control de documento.
. o . L No se evidencia claramente la aprobacién | Revisar la actualizacién de los
4.2.1.7 |Laforma en que se identifican los cambios y el estado de revisién de los documentos x B
de los documentos del SGI documentos e implementarlo.
4218 La forma en que se aseguran que las versiones adecuadas estan disponibles en el punto M No se evidencia claramente la aprobacién | Revisar la actualizacién de los
7 |deuso de los documentos del SGI documentos e implementarlo.
. . No se evidencia claramente la aprobacién | Revisar la actualizacién de los
4.2.1.9 |Laforma en que los documentos se identifican X B
de los documentos del SGI documentos e implementarlo.
. o o No se evidencia claramente la aprobacién | Revisar la actualizacién de los
4.2.1.10 [Laforma en que se identifican los documentos externos y se controla su distribucién X N
de los documentos del SGI documentos e implementarlo.
N L B . Documentado dentro del procedimiento
4.2.1.11 |Laforma en que se previene el uso de documentos obsoletos y cémo se identifican X
de control de documento.
4.3.1_|Control de Registros -
Si bien existe un procedimiento para el N . "
N N N . . . . Actualizar e implementar el Sistema
4.3.1.1. |Se mantiene los registros como evidencia del funcionamiento del SGIA X control de los documentos y registros, no 3 .
B de Gestion de Inocuidad.
se encuentra implementado.
4312 Se cuenta con un procedimiento documentado para definir los controles necesarios X Se evidencia procedimiento de control de
""" |para la identificacién, el almacenamiento documentos y registros.
10 13
Porcentaje de cumplimiento Numeral 4. 43%
5. Responsal la Direccion
5.1 |Compromiso de la Direccién R
544 Se cuenta con evidencia del compromiso de la direccién en el desarrollo e X Se evidencia dentro del manual la politica
""" |implementacién del SGIA de revisién por la Direccién.
Se evidencia dentro del manual la politica
5.1.2  |Apoyan los objetivos de la organizacién la inocuidad de los alimentos X o } . P! -
de revisién por la Direccidn.
. L B . " No se evidencia dentro de la empresa la
5.1.3 |Se comunica a la organizacién la importancia de cumplir con el SGIA X L - -
comunicacion del cumplimiento del SGIA.
No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
514 |Esté establecida la politica de inocuidad de alimentos X s¢ ocum pe ’ pofiticay objetiv
objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestion de inocuidad.




Sibien estd documentado dentro del

manual la frecuencia de la revisién por la

Implementar el Sistema de Gestién

1. Se llevan a cabo revisiones por la direccién .
5 P direccion, no se evidencia el de Inocuidad
cumplimiento.
Se evidencia la disponibilidad de recursos
5.1.6 |Se aseguran la disponibilidad de los recursos para el mantenimiento del SGIA . ,p -
para el mantenimiento del SGIA.
5.2 |Politica de la inocuidad de los alimentos -
521 La alta direccion ha definido, documentado y comunicado las politica de inocuidad de No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
“" |alimentos de la organizacién. objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestion de inocuidad.
522 |La politica de inocuidad: No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
- P : objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestién de inocuidad.
523 Es apropiada para la funcién que cumple la organizacién dentro de la cadena No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
- alimentaria. objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestion de inocuidad.
524 Es conforme con los requisitos legales, reglamentarios y del cliente sobre la inocuidad No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
" |de alimentos objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestioén de inocuidad.
L . . L No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
5.2.5 [Se comunica, implementa y mantiene en todos los niveles de la organizacién L B N . B ) N .
objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestion de inocuidad.
N N . No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
5.2.6 |Serevisa para su continua adecuacion L . . . : ) : "
objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestioén de inocuidad.
L . No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
5.2.7 |Esrespaldada por objetivos medibles . B N p‘ g B P " Y . ) "
objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestion de inocuidad.
L No se tiene documentado politica, ni Documentar la politica y objetivos
5.2.8 |Incluye la comunicacién de manera de adecuada - . . . : " : N
objetivos de inocuidad de alimentos del sistema de gestién de inocuidad.
5.3 |Planificacién del Sistema de Gestion de la Inocuidad de Alimentos -
Selleva a cabo la planificacién del SGIA para cumplir con los requisitos de la normay los . : P, Documentar la planificacién del
5.3.1 . . p P P q Y No se evidencia planificacion del SGIA P
objetivos de inocuidad SGIA
Se mantiene la integridad del SGIA cuando se planifican e implementan cambios en . : P, Documentar la planificacién del
5.3.2 | i P P No se evidencia planificacion del SGIA P
éste. SGIA
5.4 |Responsabilidad y autoridad -
. . - . . . . Definir, documentar e implementar
Estan definidas las responsabilidades y autoridades y son estas comunicadas dentro de No se evidencia claramente dentro del i’ " p
5.4.1 la responsabilidad y autoridad de los
SGIA manual este aspecto.
empleados.
P i . . o . . . Definir, documentar e implementar
Se tiene identificado al personal designado con autoridad y responsabilidad para iniciar No se evidencia claramente dentro del " p
5.4.2 . . la responsabilidad y autoridad de los
y registrar acciones del SGIA manual este aspecto.
empleados.
5.5 |Lider del Equipo de la inocuidad de los alimentos -
£ Aaci . . . " Se evidencia la conformacién de un
5.5.1 |Esta designado un lider del equipo de inocuidad . . . -
equipo de inocuidad.
5.5.2  [Hay un coordinador HACCP 1 Se evidencia el Coordinador de HACCP -
" " . . o . Se evidencia la conformacién de un
5.5.3 [Cuenta el lider del equipo de inocuidad con la responsabilidad y autoridad para: . . .
equipo de inocuidad.
5.5.4 |Dirigir al equipo de inocuidad y organizar su trabajo Se evidenciala conformacién de un
o g quip! yorg ) equipo de inocuidad.
. ;o : . " . . Se evidencia la conformacién de un
5.5.5 [Asegurar la formacién y educacién pertinente de los miembros del equipo de inocuidad B ) )
equipo de inocuidad.
5.5.6 |Asegurar que se establece, implementa, mantiene y actualiza el SGIA -
No se evidencia la comunicacién ala alta . L
s - Lo s . . Implementar el Sistema de Gestién
5.5.7 [Informa ala alta direccién sobre la eficacia y adecuacion del SGIA direccién por parte del lider del equipo de .
. . . de Inocuidad
inocuidad de alimentos.
5.6 |Comunicacion -
5.6.1 |Comunicacién Externa .
Se cuenta con disposiciones eficaces para comunicarse con los proveedores y . . - P,
. ) R o N Se evidencia matriz de comunicacién
5.6.1.1 | contratistas, clientes y consumidores, auditorias legales y reglamentarias y interna
organizaciones que afectan o serdn afectadas por la eficacia o actualizacién del SGIA
: . . No se evidencia registro de las Implementar el Sistema de Gestién
5.6.1.2 |Se mantienen los registros de las comunicaciones L .
comunicaciones de Inocuidad
5.6.13 Se tiene una persona designada con autoridad y responsabilidad para realizar estas No se evidencia persona asignada para  |Implementar el Sistema de Gestion
" |comunicaciones las comunicaciones. de Inocuidad
Se usa la informacién externa como entrada para la actualizacion del sistema y la . . A Implementar el Sistema de Gestién
5.6.1.4 o A No se evidencia actualizacion del SGIA X
revisién de la direccién. de Inocuidad
Se tiene disponibles los requisitos legales y reglamentarios y de los clientes relativos a la No se evidencia la documentacién de los . . -
5.6.1.5 | . . . . Realizar matriz de requisitos legales.
inocuidad de los alimentos. requisitos aplicables.
5.6.2 |Comunicacién Interna .
No se evidencia los registros para el
Se informa de manera oportuna al equipo de inocuidad los cambios realizados (sobre el o €l . P Implementar el Sistema de Gestién
5.6.2.1 cumplimiento de la matriz de .
producto, productos nuevos . de Inocuidad
comunicacion.
Se incluye esta informacion en la actualizacion del SGIA y es usada como informacion de . . - Actualizar e implementar el Sistema
5.6.2.2 L NI No se evidencia la actualizacién del SGIA L .
entrada para la revisién de la direccién. de Gestidn de Inocuidad.
5.7 |Preparacién y respuesta ante emergencia -
Se cuenta con un procedimientos donde indique como se debe gestionar las potenciales Se evidencia dentro del manual del
5.7.1 [situaciones de emergencia y accidentes que pueden afectar la inocuidad de los Sistema de Gestién de Inocuidad de -
alimentos, donde se indiquen estas situaciones y se incluye un simulacro. Alimentos
5.8 [Revisién por la direccién -
5.8.1 |Generalidades -
Se tiene documentado dentro del manual
5.8.1.1 |Se tiene establecido un intervalo para la revision del SGIA por parte de la alta direccién el intervalo de la revisién para la -
direccién.
5.8.1.2 Se han evaluado las oportunidades de mejora y la necesidad de realizar cambios al SGIA No se evidencia la ejecucion de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
""" |por parte de la Alta Direccién por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
. . . . L. No se evidencia la ejecucién de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
5.8.1.3 [Se cuenta con registros de la revisién del sistema por parte de la Alta Direccién

por la direccién.

de Gestion de Inocuidad.




No se evidencia la ejecucién de la revision

Actualizar e implementar el Sistema

-8.1.4 |Informacion para la revisién x
5814 P por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
5.8.1.5 |Lainformacion de entrada parala revision por la direccién incluye: M No se evidencia la ejecucién de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
T p p ve: por la direccién. de Gestion de Inocuidad.
5.8.1.6 |Las acciones de seguimiento de revisiones por la direccién previas M No se evidencia la ejecucidn de la revisién | Actualizar e implementar el Sistema
o 8! P p por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
5.8.1.7 |El andlisis de resultados de las actividades de verificacion M No se evidencia la ejecucién de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
T por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
N . . . N . No se evidencia la ejecucion de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
5.8.1.8 |circunstancias cambiantes que pueden afectar la inocuidad de alimentos X . L. . .
por la direccién. de Gestion de Inocuidad.
5.8.1.9 |situaciones de emergencia, accidentes y retirada de producto M No se evidencia la ejecucién de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
.8.1. us , u " s . .
8 Y p por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
L - R, . No se evidencia la ejecucién de la revisién | Actualizar e implementar el Sistema
5.8.1.10 |la revisién de resultados de las actividades de actualizacién del sistema X . L. . .
por la direccién. de Gestion de Inocuidad.
5.8.4.11 |las actividades de comunicacion M No se evidencia la ejecucién de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
8.1 v u N, L .
por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
5.8.1.12 |auditorias externas o inspecciones M No se evidencia la ejecucién de la revisién | Actualizar e implementar el Sistema
o P por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
5.8.1.13 | Resultados de las revisiones M No se evidencia la ejecucién de la revision | Actualizar e implementar el Sistema
8.1 u v N, o .
por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
5.8.1.14 Se han documentado las decisiones tomadas a partir de la revisién de la Alta Direccién M No se evidencia la ejecucién de la revisién | Actualizar e implementar el Sistema
" |conrelacién a lainocua por la direccién. de Gestién de Inocuidad.
1 36
Porcentaje de ¢ 1to Numeral 5. 23%
6. Gestion de los recursos
6.1 |Provisién de los Recursos -
611 La organizacién establece los recursos necesarios para establecer, implementar, M Se evidencia la disponibilidad de recursos
o mantener y actualizar el SGIA. para el mantenimiento del SGIA.
6.2 |Recursos Humanos -
6.2.1 |Generalidades -
. . . . < " Se evidencia equipo humano competente
Es competente el equipo de inocuidad de alimentos y demds personal relacionado con . .
6.2.1.1 2 inocuidad de alimentos. X para ejecutar los procesos relacionados |-
) con el manejo de alimentos.
Recopilar los registros de las
. . . No se evidencia registro de las 3
6.2.1.2 [Se tienen los registros de competencia de asesores externos. X 3 g competencias de los asesores
competencias de los asesores externos.
externos.
6.2.2 |Competencia, toma de conciencia y formacién -
Documentar manuales de
Se ha identificado la competencia del personal relacionado con la inocuidad de . . . funciones, procedimientos de
6.2.2.1 N X No se evidencia manuales de funciones. L. L.
alimentos seleccién y contratacion de
personal.
Documentar manuales de
Se proporciona formacién u otra accién para asegurarse que el personal tiene la . . . funciones, procedimientos de
6.2.2.2 prop ) X P i a P X No se evidencia manuales de funciones. ) P -
competencia necesaria. seleccién y contratacién de
personal.
No se evidencia las competencias del Documentar manuales de
El personal responsable de realizar el seguimiento, las correcciones y acciones P R funciones, procedimientos de
6.2.2.3 correctivas del SGIA esta formado X personal encargad de llevar las acciones leccion ntratacion d
. del SCIA. seleccién y contratacion de
personal.
Documentar manuales de
P . - - . . L funciones, procedimientos de
6.2.2.4 |Se evalta laimplementacién y eficacia de la formacién del personal. X No se evidencia formacién al personal. L P .
seleccién y contratacién de
personal.
No se evidencia comunicacién de las Documentar manuales de
Se aseguran que el personal esta consciente de la importancia de su trabajo dentro del " ) funciones, procedimientos de
6.2.2.5 X responsabilidades de los trabajadores del ) )
SGIA SGIA. seleccién y contratacién de
i personal.
Documentar manuales de
. . . . No se evidencia registro de la formacién [funciones, procedimientos de
6.2.2.6 |Se mantienen registros apropiados sobre la formacién del personal X . .
del personal. seleccién y contratacién de
personal.
6.3 |Infraestructura -
6.3.1 Se proporcionan los recursos adecuados para establecer y mantener la infraestructura X Se evidencia el mantenimiento de la
> necesaria para asegurar la inocuidad de los alimentos infraestructura.
6.4 |Ambiente de trabajo -
N N Se evidencia ambiente de trabajo
Se proporcionan los recursos adecuados para establecer y mantener el ambiente de .
6.4.1 trabaio necesario para X adecuado para la realizacién de los -
) p productos.
4 7
Porcentaje de cul iento Numeral 6. 36%
7. Planificacion y realizacién de productos inocuos
71__|Generalidades -
744 Se tiene desarrollados y planificados los proceso necesarios para la realizacion de X Se evidencia documentacién del plan
""" |productos inocuos HACCP
7.2 |Programas Pre requisito (PPR) -
Se tienen implementados los PPR para ayudar a controlar la probabilidad de introducir
724 . P . . p 4 ‘ 'p N X Se evidencia documentacién de los PPR |-
peligros para la inocuidad de los alimentos a través del ambiente de trabajo
Se tienen implementados los PPR para ayudar a controlar los niveles de peligro
7.2.2  [relacionado con lainocuidad de los alimentos en el producto y en el ambiente donde se X Se evidencia documentacion de los PPR |-
elabora.
Se tienen implementados los PPR para ayudar a controlar la contaminacién quimica, . . »
7:2.3 P P Y a X Se evidencia documentacién de los PPR |-

fisica o bioldgica de los productos, incluyendo la contaminacién cruzada




Los PPR son apropiados a las necesidades de la organizacién en relacion a la inocuidad

724 . Se evidencia documentacién de los PPR |-
de los alimentos
Los PPR son apropiados al tamafio y al tipo de operacién y a la naturaleza de los
7:2.5 prop y P P y Se evidencia documentacién de los PPR |-
productos que se elaboran y/o manipulan
Se evidencia que no estd implementado a | Definir el alcance del Sistema de
7.2.6 |Los PPR estan implementados a través del sistema de produccion en su totalidad 9 P Lo N
todos los productos. Gestién de Inocuidad.
. N . . " No se evidencia aprobacién de parte del |Documentar la revision y aprobacién
.2, Los PPR estan aprobados por el equipo de inocuidad de alimentos
727 P P quip comité de los PPR delos PPR
Se evidencia cumplimiento de los
7.2.8 |Los PPR cumplen con los requisitos legales y reglamentarios aplicable. - P
requisitos
Se ha considerado y utilizado toda la informacién apropiada para la seleccién
7-2.9 - Y prop! p Y Se evidencia documentacién de los PPR |-
establecimiento de los PPR.
Dentro de los PPR se han considerado la construccién y distribucién de los edificios y las . N e
7-210 | ) ) Se evidencia documentacién de los PPR |-
instalaciones relacionadas
Dentro de los PPR se ha considerado la distribucion de los locales, incluyendo el espacio . N L.
7-2.1 3 . ) Se evidencia documentacién de los PPR |-
de trabajo y las instalaciones para los empleados
Dentro de los PPR se ha considerado el suministro de aire, agua, energia y otros . y Lo
7.2.12 - Y Bu! gay Se evidencia documentacién de los PPR |-
Servicios.
Dentro de los PPR se han considerado los servicios de apoyo, incluyendo la eliminacién . y Lo
7.2.13 v POy Y Se evidencia documentacion de los PPR |-
de desechos y las ag
7.3 |Pasos Preliminares para permitir el andlisis de peligros -
7-3-1 | Diagramas de flujo, etapas del proceso y medidas de control Se evidencia diagrama de flujo -
No se evidencia diagrama de flujo tan Documentar los diagramas de flujo
7.3.2 [Se cuenta con diagramas de flujo para los productos o categorias de proceso. especificos, es general de todo el para los productos y categorias del
proceso. proceso.
7-3.3_|Incluyen estos diagramas: -
Documentar los diagramas de flujo
L . Se evidencia Diagrama de flujo del N 8 ) "
7-3-4 |lasecuencia e interaccion de todas las etapas del proceso para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
Dy tar los di; de fluj
. Se evidencia Diagrama de flujo del ocumentar los diagramas 'e ujo
7-3.5 [los procesos contratados externamente y el trabajo subcontratado para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
Documentar los diagramas de flujo
. N . - . B . . . Se evidencia Diagrama de flujo del ! 2 ’ u
7.3.6 |dénde se incorpora al flujo materias primas, ingredientes y productos intermedios para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
. o . Documentar los diagramas de flujo
N Se evidencia Diagrama de flujo del 8 N )
7-3.7 |donde se reprocesay se hace reciclado para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
Documentar los diagramas de flujo
donde salen o se eliminan productos finales, los productos intermedios, subproductos y Se evidencia Diagrama de flujo del 8 B J
7.3.8 para los productos y categorias del
los desechos. proceso en general
proceso.
. o . Documentar los diagramas de flujo
i ik : Se evidencia Diagrama de flujo del 8 B 4
7-3-9 |Se ha verificado la precision de estos diagramas para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
Documentar los diagramas de flujo
L . Se evidencia Diagrama de flujo del ! 28] ’ i~
7.3.10 [Descripcién de las etapas del proceso y medidas de control para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
N ) . s P . . . Documentar los diagramas de flujo
Se tiene descritas las medidas de control y los procedimientos que puedan influir en la Se evidencia Diagrama de flujo del N
7311 | . N para los productos y categorias del
inocuidad de los alimentos proceso en general
proceso.
Documentar los diagramas de flujo
Se tiene descritos los requisitos externos que pueden afectar la eleccién de las medidas Se evidencia Diagrama de flujo del 8 B J
7.3.12 para los productos y categorias del
de control proceso en general
proceso.
o . Documentar los diagramas de flujo
. . o . Se evidencia Diagrama de flujo del 8 N )
7.3.13 [Se tiene esta informacién actualizada para los productos y categorias del
proceso en general
proceso.
7-4 _|Andlisis de peligros -
Se ha llevado a cabo un andlisis de peligros para determinar los peligros que necesitan .
7.4 peligros p peligros q Se evidencia el plan HACCP -
ser controlados
7-4-2 _|ldentificacién de peligros y determinacién de los niveles aceptables Se evidencia el plan HACCP -
Se tienen identificados todos los peligros relacionados con la inocuidad de los alimentos
743 |, .I ! " P Ig, ,I : fnoedt ! Se evidencia el plan HACCP -
indicando las etapas donde se puede introducir este peligro
7-4-4 |Se ha considerado en la identificacién de los peligros: -
7-4.5 |las etapas procedentes y siguientes a la operacién especificada Se evidencia el plan HACCP -
7-4-6 _|los equipos del proceso, servicios asociados y el entorno Se evidencia el plan HACCP ,
7-4.7 _|los eslabones precedentes y siguientes de la cadena alimentaria Se evidencia el plan HACCP -
Se ha determinado el nivel aceptable de peligro en el producto final, tomando en
7.4.8 ninado ¢ nivel acep pelig procuctotinal, Se evidencia el plan HACCP -
cuenta la legislacidn, los requisitos del cliente y el uso previsto.
7-4-9 _|Estd esta justificacion documentada Se evidencia el plan HACCP -
Se ha realizado una evaluacién de los peligros para determinar si su eliminacién o
7-4.10 »” N P 3 Bros P L . . Se evidencia el plan HACCP -
reduccién a niveles aceptables es esencial para la produccién de un alimento inocuo
Se ha evaluado cad 0 de los peligros de acuerdo osible severidad
7.4 a va ua cada uni ¢ S P Igl’ S acuert asu posi severidady Se evidencia el plan HACCP .
probabilidad de ocurrencia.
7-4.12_|Se ha descrito la metodologia de evaluacién de probabilidad versus severidad Se evidencia el plan HACCP -
Se han registrado los resultados del analisis de la evaluacion de los peligros
7-413 N g . . . pelig Se evidencia el plan HACCP -
relacionados con la inocuidad de los alimentos.
7-4.14 |Seleccidn y evaluacién de las medidas de control Se evidencia el plan HACCP -
7-4-15 | Se han seleccionado las medidas de control para los peligros identificados Se evidencia el plan HACCP -
7-4.16 | Se ha revisado la eficacia de las medidas de control especificadas Se evidencia el plan HACCP -
7-4.17 |Se han clasificado las medidas de control en cuanto PPR operativo o plan HACCP Se evidencia el plan HACCP -
Se ha descrito la metodologia y lo: ametros utilizado: la clasificacién de |
7418 a SCrT am ! gla y .S parametros utilizados para BVCVHSI cacion as Se evidencia el plan HACCP .
medidas de control y estan descritos los resultados de la evaluacién
7-4.19 _|Establecimiento de los programas pre requisito operativos (PPR operativos) Se evidencia el plan HACCP -
7-4.20 |Estdn los PPR operativos documentados e incluyen Se evidencia el plan HACCP -
‘ocedimientos de seguimiento que demuestre! e los PPR operativos esta
2.4.21 .pl' cedimientos S gLIImI nto qu muestren qu S perativos estan Se evidencia el plan HACCP .
implementados
7-4.22_|registro del seguimiento Se evidencia el plan HACCP -
7-4.23 |correcciones y acciones correctivas en caso hayan desviaciones Se evidencia el plan HACCP -
7-4.24 |responsabilidades y autoridades Se evidencia el plan HACCP -
7.5 Establecimiento de los programas pre requisito operativos (PPR
> |operativos)
7-5.1 _|Estdn los PPR operativos documentados Se evidencia documentos de los PPR -
7.5.2_|Incluyen: B
dimientos d imients d t los PPR it ta
753 !JI'OCG imientos de seguimiento que demuestren que los operativos estan Se evidencia documentos de los PPR .
implementados
7-5-4 |registro del seguimiento Se evidencia documentos de los PPR -




7.5.5 |correcciones y acciones correctivas en caso hayan desviaciones X Se evidencia documentos de los PPR -
7.5.6 |responsabilidades y autoridades X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6 |Establecimiento del plan HACCP -
7.6.1_|Plan HACCP -
7.6.1.1 |Se cuenta con un plan HACCP documentado X Se evidencia documentos de los PPR -
7-6.1.2 [Cuenta el plan HACCP con la siguiente informacién: X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6.1.3 | Peligros relacionados con la inocuidad de los alimentos a controlar en los PCC X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6.1.4 |medidas de control X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6.1.5_|limites criticos X Se evidencia documentos de los PPR -
7-6.1.6 |procedimientos de seguimiento X Se evidencia documentos de los PPR -
7-6.1.7 |correcciones y acciones correctivas a tomar si se superan los limites criticos X Se evidencia documentos de los PPR -
7-6.1.8 |responsabilidades y autoridades X Se evidencia documentos de los PPR -
7-6.1.9 |registros del seguimiento X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6.2 _|ldentificacion de los puntos criticos de control (PCC) X Se evidencia documentos de los PPR -
Se tienen identificados los puntos criticos de control para las medidas de control . :
7.6.21 | . P p X Se evidencia documentos de los PPR -
identificadas
7.6.3 |Determinacién de los limites criticos -
7-6.3.1_|Se tienen establecidos los limites criticos para cada PCC X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6.3.2 |Los limites criticos son medibles X Se evidencia documentos de los PPR -
7-6.3.3 [Estdn documentados los motivos por que se eligieron estos limites criticos X Se evidencia documentos de los PPR -
7.6.4 |Sistema para 1to de los PCC 45 B
Se tiene establecido un sistema de seguimiento para cada PCC para demostrar que estd . -
7.6.4.1 R i3 P p q X Se evidencia documentos de los PPR -
bajo control.
7.6.4.2 |Consta el sistema de seguimiento con procedimientos, instrucciones y registros X Se evidencia documentos de los PPR -
7.65 Acciones efectuadas cuando los resultados del seguimiento superan los
" |limites criticos
7.6.51 Se especifican las correcciones planificadas y las acciones correctivas a tomar cuando se M No se registran limites criticos por encima
""" [superan los limites criticos de los especificados.
7652 Se identifican las causas de la no conformidad, que los pardmetros se ponen bajo M No se registran limites criticos por encima
"7 |control y que se previene que vuelva a ocurrir. de los especificados.
76.53 Se cuenta con un procedimiento para la correcta manipulacion de los productos M No se registran limites criticos por encima
""" | potencialmente no inocuos de los especificados.
7.7 Actualizacién de la informacién preliminar y de los documentos que
) especifican los PPR y el plan HACCP
Se actualiza cuando es necesario las caracteristicas del producto, uso previsto, diagrama No se evidencia registro de los cambios - -
7.71 . . e Documentar las politicas definidas.
de flujo, etapas del proceso y medidas de control en las caracteristicas del producto.
o . No se evidencia registro de los cambios - L
7.7.2  |Se modifica cuando es necesario el plan HACCP y los PPR . € Documentar las politicas definidas.
en las caracteristicas del producto.
7.8 [Planificacién de la verificacién -
La planificacion de la verificacién define el propdsito, método, frecuencia . N e . Documentar la planificacion del
7.8.4 P L - p P - Y No se evidencia planificacién del SGIA P
responsabilidad para las actividades de verificacidn. SGIA
Se registran los resultados de la verificacién y se comunica al equipo de inocuidad de . : P, Documentar la planificacién del
7.8.2 y €l 4 quip No se evidencia planificacion del SGIA P
alimentos SGIA
7.9 |Sistema de Trazabilidad -
Se cuenta con un sistema de trazabilidad que identifique los lotes de materia prima . . )
7:941 X . g q prima, X Se evidencia documentacién del SGIA. -
registros de procesamiento y entrega.
7-9:2 | Se mantienen los registros de trazabilidad durante un periodo definido. X Se evidencia documentacién del SGIA. -
7-10 _|Control de no conformidades -
7-10.1_|Correcciones -
Se asegura la organizacién que cuando se superan los limites criticos los productos . . N
7.10.1.1 € ) & L a 5 P . . p No se evidencia registro de esto. -
afectados se identifican en lo que concierne a su uso y liberacién
Se cuenta con un procedimiento que defina la identificacion y evaluacién de los . . .
N o N Se evidencia procedimiento
7.10.1.2 |productos finales afectados y una revisién de las correcciones que se han llevado a X -
documentado
cabo.
: . No se evidencia documentacién de :
7.10.1.3 |Todas las correcciones son aprobadas por personas responsables y son registradas. acciones Documentar las acciones del SGIA.
7.10.2 | Acciones correctivas -
7.10.2.1 |Se tiene definido el inicio de acciones correctivas cuando se superan los limites criticos No se evidencia acciones tomadas -
Se cuenta con un procedimiento que especifique las acciones apropiadas para . . .
. o - P 9 P g . p. P P Se evidencia procedimiento
7-10.2.2 [identificar y eliminar las causas de las no conformidades, prevenir que vuelvan a suceder’ X -
R B documentado
y tener de nuevo bajo control el sistema.
7-10.3 |Se registran las acciones correctivas -
" i : . No se evidencia documentacién de .
7.10.3.1 | Manipulacion de productos potencialmente no inocuos acciones Documentar las acciones del SGIA.
Se asegura la organizacién que el producto no conforme no regresa a la cadena No se evidencia documentacion de .
7.10.3.2 |7 € . & a p g : Documentar las acciones del SGIA.
alimentaria acciones
. . : No se evidencia documentacién de .
7.10.3.3 |Se tiene contemplado un procedimiento de retirada del producto acciones Documentar las acciones del SGIA.
Se documentan los controles y respuestas derivadas, asi como la autorizacién para No se evidencia documentacién de N
7.10.3.4 - . ) Documentar las acciones del SGIA.
tratar los productos potencialmente no inocuos acciones
7-10.4 |Evaluacién para la liberacién -
" . . . . . No se evidencia registro sobre liberacién
7.10.4.1 [Se libera el producto no conforme cuando se tiene le evidencia necesaria que es inocuo X . -
de productos, atin no se ha presentado.
. o No se evidencia registro sobre liberacién
7-10.2.10 | Disposicién de productos no conformes x . -
de productos, atin no se ha presentado.
210,211 Se reprocesa o desecha de forma adecuada el producto identificado como no M No se evidencia registro sobre liberacién
"7 |conforme. de productos, atin no se ha presentado.
. o . . . No se evidencia registro sobre liberacién
7-10.2.12 | Manipulacién y retirada de productos potencialmente no inocuos x . -
de productos, atin no se ha presentado.
240.2.13 La organizacién cuanta con una persona designada para iniciar una recolecta y el M No se evidencia registro sobre liberacién
"7"""7 | personal responsable de llevarla a cabo de productos, atin no se ha presentado.
210214 Se cuenta con un procedimiento documentado para notificar a las partes interesadas, X Se evidencia politica en el manual de
“77 7 | definir la manipulacién de los productos retirados y la secuencia de acciones a tomar. SGIA.
210,215 Se registra la causa, alcance y resultado de la retirada de producto para reportarlo a la M No se evidencia registro sobre liberacién

alta direccion.

de productos, atin no se ha presentado.




7.10.2.16

Se verifica y registra la eficiencia del programa de retirada de producto.

No se evidencia registro sobre liberacién
de productos, atin no se ha presentado.
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8. Validacion, verificacion, y mejora del sistema

de gestion de inocuidad de alimentos

8.1 |Generalidades
710248 Se han implementado los procesos necesarios para validar las medidas de control y para M No se tienen las medidas de validacién de | Documentar el procedimiento e
"7 | verificar y mejorar el SGIA los puntos de control. implementarlo
8.2 |Validacién de las combinaciones de medidas de control -
821 Se ha validado que las medidas de control seleccionadas son capaces de alcanzar el M No se tienen las medidas de validacién de | Documentar el procedimiento e
- control pretendido los puntos de control. implementarlo
820 Se ha validado que las medidas de control seleccionadas son eficaces y permiten M No se tienen las medidas de validacién de | Documentar el procedimiento e
- asegurar el control de los peligros relacionados con la inocuidad de los alimentos los puntos de control. implementarlo
823 Se demuestra que si los resultados de las validaciones no son satisfactorias se han M No se tienen las medidas de validacién de | Documentar el procedimiento e
o modificado las medidas de control y has sido evaluadas de nuevo. los puntos de control. implementarlo
8.3 |Control del seguimiento y medicién -
Se proporciona evidencia que los métodos y los equipos de seguimiento y medicién No se evidencian politicas definidas, ni ..
e = . . . L Documentar el procedimiento e
8.3.1 |especificados son adecuados para asegurar el desempefio de los procedimientos de X registros de los métodos de seguimiento implementarlo
seguimiento y medicién. y medicién P
No se evidencian politicas definidas, ni .
N L L . . : . . L Documentar el procedimiento e
8.3.2 |Los equipos y métodos de medicion se ajustan o reajustan cuando es necesario. x registros de los métodos de seguimiento implementarlo
y medicion P
" ‘ A " . L No se evidencian politicas definidas, ni .
Los equipos y métodos de medicién son calibrados a intervalos planificados . p o Documentar el procedimiento e
833 Lo X registros de los métodos de seguimiento |.
comparados con patrones de medicién trazables. . implementarlo
y medicién
N . i - . . No se evidencian politicas definidas, ni .
Los equipos y métodos de medicion se protegen contra el dafio, el deterioro o ajustes . . L Documentar el procedimiento e
8.3.4 J— o X registros de los métodos de seguimiento |.
que pueden invalidar la medicién o implementarlo
y medicion
No se evidencian politicas definidas, ni .
. " N e o . Lo N . L Documentar el procedimiento e
8.3.5 |Se cuenta con registros de las calibraciones y verificacién del equipo de medicion. X registros de los métodos de seguimiento implementarlo
y medicién P
. . - . No se evidencian politicas definidas, ni .
Se evaldia la validez de los resultados de las mediciones anteriores cuando se detecte . p L Documentar el procedimiento e
8.3.6 o x registros de los métodos de seguimiento |.
una desviacion en los equ o implementarlo
y medicion
. . . No se evidencian politicas definidas, ni .
Se toman acciones adecuadas de los equipos de medicién no conforme y para el ) p o Documentar el procedimiento e
8.3.7 . X registros de los métodos de seguimiento |,
producto afectado y se cuenta con los registros de esto. . implementarlo
y medicién
8.4 |Verificacion del sistema de gestién de la inocuidad de los alimentos -
8.4.1 |Auditoria Interna -
R P . - No se evidencia cumplimiento del Actualizar e implementar el Sistema
8.4.1.1 |La organizacion lleva a cabo auditorias internas en intervalos planificados. X L — . .
procedimiento de auditoria de Gestién de Inocuidad.
8.41.2 Se planifica el programa de auditorias con base en la importancia de los procesos y las M No se evidencia cumplimiento del Actualizar e implementar el Sistema
""" |rea a auditar y los resultados de auditorias previas. procedimiento de auditoria de Gestion de Inocuidad.
. . - - . N Se evidencia procedimiento de auditoria |Actualizar e implementar el Sistema
8.4.1.3 |Se tienen definidos los criterios de auditoria, alcance, frecuencia y metodologia. X . . .
interna para el SGIA. de Gestion de Inocuidad.
. . - No se evidencia cumplimiento del Actualizar e implementar el Sistema
8.4.1.4 |Se asegura laimparcialidad de la auditoria X - - Lo .
procedimiento de auditoria de Gestién de Inocuidad.
8415 Se toman las acciones pertinentes para eliminar las no conformidades detectadas y su M No se evidencia cumplimiento del Actualizar e implementar el Sistema
2 |causa. procedimiento de auditoria de Gestion de Inocuidad.
8.41.6 Se tienen actividades de seguimiento adecuadas para la verificacién de las acciones M No se evidencia cumplimiento del Actualizar e implementar el Sistema
""" |tomadas y la verificacién del informe de los resultados de la verificacién. procedimiento de auditoria de Gestién de Inocuidad.
Se cuenta con un procedimiento documentado donde se definen las responsabilidades . . - I " . "
8.4.1.7 |y requisitos para la planificacién y realizacién de auditorias, para informar los resultados X Se evidencia procedimiento de auditoria | Actualizar e implementar el Sistema
T S P P y ds interna para el SGIA. de Gestién de Inocuidad.
y mantener los registros.
8.4.2 |Evaluacidn de los resultados individuales de verificacién -
8.4.2.1 El equipo de inocuidad de alimentos evallia sistematicamente los resultados M No se evidencian registros de la Llevar los registros definidos por el
""" |individuales de la verificacién planificada. verificacién. SGIA.
La organizacién toma acciones en caso la verificacién no demuestra conformidad con lo
8.42.2 planificado, incluyendo la revision de los procedimientos existentes y los canales de M No se videncia acciones tomadas Llevar los registros definidos por el
"% | comunicacién, las conclusiones del andlisis de peligros, PPR operativos y plan HACCP, resultado de la verificacién. SGIA.
PPRYy la eficacia de la gestién de recursos humanos y actividades de formacién.
No se videncia acciones tomadas Llevar los registros definidos por el
8.4.2.3 |Andlisis de resultados de las actividades de verificacién X e o g P
resultado de la verificacion. SGIA.
8.4.2.4 El equipo de inocuidad de alimentos analiza los resultados de las actividades de M No se videncia acciones tomadas Llevar los registros definidos por el
T |verificacion, incluyendo los resultados de auditorias internas y externas resultado de la verificacion. SGIA.
8.5 [Mejora continua -
Se evidencia documentacién del
L I, . . . procedimiento de mejora continua, pero . . .
Se asegura la Alta Direccién que la organizacién mejora continuamente la eficacia del . N N " Actualizar e implementar el Sistema
8.5.1 X no se evidencia acciones tomadas, ni L )
SGIA - - de Gestion de Inocuidad.
cumplimiento de las politicas
documentadas.
Se evidencia documentacién del
procedimiento de mejora continua, pero . . "
N . . . . . . ) . A Actualizar e implementar el Sistema
8.5.2 | Actualizacion del sistema de gestién de la inocuidad de alimentos X no se evidencia acciones tomadas, ni L, .
- o de Gestion de Inocuidad.
cumplimiento de las politicas
documentadas.
Se evidencia documentacién del
procedimiento de mejora continua, pero . . "
B L . . . N N " Actualizar e implementar el Sistema
8.5.3 |Seasegura la Alta Direccién que el SGIA se actualiza continuamente. X no se evidencia acciones tomadas, ni . .
- o de Gestion de Inocuidad.
cumplimiento de las politicas
documentadas.
Se evidencia documentacién del
El equipo de inocuidad de alimentos evalda a intervalos planificados el SGIA basandose procedimiento de mejora continua, pero N . "
I, . Al . N . A Actualizar e implementar el Sistema
8.5.4 |enlos elementos de entrada de la comunicacién, las conclusiones de los andlisis de los X no se evidencia acciones tomadas, ni

resultados de actividades de verificacion, los resultados de la revisién por la direccion.

cumplimiento de las politicas
documentadas.

de Gestion de Inocuidad.




Se evidencia documentacion del
edimiento de mej til el
Se registran e informan las actividades de actualizacién del SGIA como entrada para la proc ""“ " 0 m Jora continua, p o Actualizar e implementar el Sistema
8.5.5 A T X no se evidencia acciones tomadas, ni i )
revision por la direccion. . - de Gestién de Inocuidad.
cumplimiento de las politicas
documentadas.
2 25
929 105
P ci6n (Porcentaje de cumpli 1to) [ 49%




